部分不合格项目小知识
[bookmark: _GoBack]一、二氧化硫
二氧化硫是一种常用的食品添加剂，具有护色、防腐、漂白和抗氧化的作用。在水果干制品中，二氧化硫通常以焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等亚硫酸盐的形式添加，或通过硫磺熏蒸的方式使用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，二氧化硫在水果制品中的限制最大为0.1g/kg。按照标准规定合理使用二氧化硫不会对人体健康造成危害，但长期超限量接触二氧化硫可能导致人类呼吸系统疾病及多组织损伤。
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二、6-苄基腺嘌呤（6-BA）
6-苄基腺嘌呤是一种植物生长调节剂，人体过量摄入6-苄基腺嘌呤，会刺激皮肤黏膜，损伤食道和胃黏膜，引起恶心、呕吐等症状。国家食品药品监督管理总局农业部国家卫生和计划生育委员会关于豆芽生产过程中禁止使用6-苄基腺嘌呤等物质的公告(2015 年第 11 号)中规定，为确保豆芽食用安全，生产者不得在豆芽生产过程中使用6-苄基腺嘌呤，豆芽经营者不得经营含有6-苄基腺嘌呤的豆芽。豆芽中6-苄基腺嘌呤（6-BA）超标的原因，可能是菜农为缩短生长周期而违规添加。
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